S AUE

RLAND

HOTEL & GASTRONOMIE

VORSPEISE

GARNELEN AIOLI

dazu frisches Baguette // 9.50€

TOMATENSUPPE
Hausgemachte Tomatensuppe, dazu frisches
Baguette // 7.90€

AIOLI & DIP-VARIATION
mitfrischmn Baguerte zum Dippen // 6.50€

GEBACKENER FETA MIT &
SALATNEST

17'1irfrisc/u’m Baguette und Knoblauchcreme
// 7.95€

VARIATION VON ANTIPASTI

Variation verschiedener hausgcnmchter

Antipasti zum Naschen & Dippen // 12.00€

LAND & MEER

ALFHAUSENER FISCHTELLER

Zwei Fischfilets, Garnelen an Honig-Senf,

Bratkarcoffeln und Beilagensalat 55 ¢

HAHNCHENBRUST TOMATENSUD

Frische Hihnchenbrust mic Butterreis im
Tomaten Knoblauch Sud, dazu Grillgemiise
// 18.50€

HAHNCHENBRUST NATUR

Frische Hihnchenbrust pikant gewiirze, Kno-
blauchcreme, dazu Pommes Frites und Salat
// 17.50€

ROASTBEEF NATUR

Roastbeef (ca. 250g), an frischen Pilzen, Salat

und Pommes Frites // 28.50€

SCHNITZEL

ALFHAUSENER KRUSTCHEN
Paniertes Schweineschnitzel an Sauce Hollan-
daise, 2 Spiegelciern, Pommes Frites und Salat

// 19.90€
PILZKONIG

Paniertes Schweineschnitzel an frischcn Pilzen
und Zwiebeln, dazu Pommes Frites und Salat
// 19.90€

PFEFFERREI
Paniertes Schweineschnitzel an frischcr Pfcffer—
rahmsauce, dazu Pommes Frites und Salat

// 19.90¢€
CHAMPIGNONRAHM
Paniertes Schweineschnitzel an frischer Cham-
pignonrahmsauce, dazu Pommes Frites und

Salat // 19.90€

NUDELIG

GARNELNEN-PFANNE

Garnelen im Knoblauchtomatensud mit Grill-

gemiise und Spaghctti // 20.50€
GESCHNETZELTES ROASTBEEF
Roastbeef in einer Pfefferrahm-SofSe,

Spaghetti und Salat // 19.00€

SPAGHETTI VEGETARISCH
Spagctti mit frischcm Grillgcmiisc in Bucter
geschwenket an Jack-Daniels-Rahm

// 14.50€



